
LUNCH

ALLERGENER | ALLERGENS

bløtdyr: Bl, sulfitt: Su, hvete: Hv, melk: Me, egg: E, fisk:Fi, skalldyr: Sk, rug: Ru, sennep: Se, selleri: S, 
soya: So, hasselnøtt: Ha, havre: H, spelt: Sp, valnøtter: Va, mandler:Ma

SERVERES FRAM TIL 16.00  |  SERVED UNTIL 16.00

ØSTERS | OYSTERS - 3STK
Servert med mignonettesaus. 
Served with mignonette sauce.
Inneholder: Bl, Su

195,-
DAGENS HUSMAN | PLATE OF THE DAY
Tradisjonell husmanskost. 
Spør din servitør hva vi serverer i dag.
Traditional home cooked style meal. 
Ask your waiter what we are serving today.

149,.

BIFFSMØRBRØD | STEAK SANDWICH
Toast av surdeigsbrød toppet med biff,
pepperrotmajones og syltet løk.
Sourdough toast topped with steak, horseradish mayo
and pickled onions.
Inneholder: Hv, Su, Se, E

225,-

SILDE​TALLERKEN | HERRING

Matjes- og sennepssild med poteter, rødløk, 
kapers og dill. Serveres med rugbrød.
Soused and mustard herring served with potatoes, 
red onion, capers and dill. Served with rye bread.
Inneholder: Fi, Se, Me, Su, Ru

185,-

KREMET FISKESUPPE |
CREAMY FISH SOUP
Servert med dagens fangst, håndpillede reker,
blåskjell, selleri, fennikelcrudité og dillolje.
Served with catch of the day, shrimps, 
mussels, celery, fennel crudité and a dill oil.
Inneholder: Me, Fi, Sk, Bl, S, So, Su

245,-

LEVERPOSTEI PÅ RUGBRØDTOAST 
PATÉ ON TOAST

Leverpostei med portvingele og revet rødbet. 
Liver paté with port wine jelly and grated beets, 
served on rye bread.
Inneholder: E, Me, Hv, Ru

185,-

TARTAR | TARTARE 210,-

Kvernet lårtunge servert med dijonsennep, rugbrød,
eggeplomme, cornichons, rødløk​ og revet pepperrot.
Beef tartare served with Dijon mustard, egg yolk,
cornichons, red onion, horseradish and rye bread.
Inneholder: Se, E, Su, Hv, Ru

NORSK HØSTSALAT ​| AUTUMN SALAD

Salat fra Onna med rødbeter, aspargesbønner, 
nøtter og vegansk estragondressing. 
Lettuce from Onna tossed with beets, green beans, 
nuts and a vegan tarragon dressing.
Inneholder: Va, Hv, Su

205,-


