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SERVERES ETTER 16.00 | SERVED AFTER 16.00

@STERS | OYSTERS - 3STK

Servert med mignonettesaus.

195"

Served with mignonette sauce.
Inneholder: Bl, Su

BIFFSM@RBRO@D | STEAK SANDWICH
Toast av surdeigsbrgd toppet med biff,
pepperrotmajones og syltet 1gk.

Sourdough toast topped with steak, horseradish
mayo and pickled onions.

Inneholder: Hv, Su, Se, E

135,‘

TARTAR
Kvernet lartunge servert med dijonsennep,

195,‘

rugbred, eggeplomme, cornichons, rgdlgk og
revet pepperrot.

Beef tartare served with Dijon mustard, egg yolk,
cornichons, red onion, horseradish and rye bread.
Inneholder: Se, E, Su, Hv, Ru

BLOMKALSUPPE |
CAULIFLOWER SOUP

Servert med brgnnkarse og ristede mandler.

135,‘

Served with watercress and toasted almonds.
Inneholder: Ma, Me

MARGBEIN | ROASTED BONE
MARROW

Grillet margbein av storfe servert med grillet
surdeigbrod med urtesmeor.

195,-

Roasted bone marrow served with grilled
sourdough bread with a herb butter .
Inneholder: Me, Hv

LETTROKT ORRET |

185,-
SMOKED TROUT

Servert med sitron- og pepperrotsaus, toppet
med grretrogn og karse

Served with lemon- and horse radish sauce,
topped with trout roe and water cress
Inneholder: Fi, Me

ALLERGENER | ALLERGENS

blgtdyr: B, sulfitt: Su, hvete: Hv, melk: Me, egg: E, fisk:Fi, skalldyr: Sk, rug: Ru, sennep: Se, selleri: S,
soya: So, hasselngtt: Ha, havre: H, spelt: Sp, valngtter: Va, mandler:Ma
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SERVERES ETTER TIL 16.00 | SERVED AFTER 16.00

DAGENS HUSMAN | PLATE OF N/A
THE DAY

Tradisjonell husmanskost.

Sper din servitgr hva vi serverer i dag.
Traditional home cooked style meal.

Ask your waiter what we are serving today.

TORSK | COD 365,-
Stekt torsk servert med hasselngttsmor,
mandelpotetpuré og smerstekte rotgrgnnsaker.

Fried cod served with hazelnut butter, potato purée

and butter tossed root vegetables.

Inneholder: Fi, Me, S, Ha

KREMET FISKESUPPE | 245,-
CREAMY FISH SOUP

Servert med dagens fangst, handpillede reker,
blaskjell, selleri, fennikelcrudité og dillolje.
Served with catch of the day, shrimps, mussels,
celery, fennel crudité and dill oil.

Inneholder: Me, Fi, Sk, Bl, S, So, Su

ANDEBRYST | DUCK BREAST 395,-

Servert med kastanjepuré, bakt sjalottlgk,
sautert gulrot og saus av norsk cider.
Served with chestnut purée, baked shallots,
sautéed carrots and a Norwegian cider sauce.
Inneholder: Me, S, So, Su

HAVABBOR | SEA BASS 385,-
Servert med sellerirotpuré, smegrstekt brokkoli,
reddik, kokte poteter og brokkolisaus.

Served with celery root purée, butter tossed

broccoli, radishes, potatoes, and a broccoli sauce.
Inneholder: Fi, Me, S

BRAISERT HOYRYGG | BRAISED 265,-

RIB ROAST

Brasert hgyryggryte med rgdvinsreduksjon og
potetstappe.

Braised rib roast stew served in red wine
reduction and mashed potatoes.

Inneholder: Su, Me, Hv

YTREFILET | TENDERLOIN 395,-
Ytrefilet av storfe med fettrand,

bordelaisesaus, flgtegratinerte poteter

og aspargesbgnner.

Tenderloin with fat cap, bordelaise sauce,

gratinated potatoes and green beans.

Inneholder: S, Su, Me

POTET OG PURREKAKER | 225,-
POTATO AND LEEK CAKES

Servert med vegansk trgffelmajones
og bakte rgdbeter.

Potato and leek cakes with

vegan truffle mayo and roasted beets.

ALLERGENER | ALLERGENS

blgtdyr: Bl, sulfitt: Su, hvete: Hv, melk: Me, egg: E, fisk:Fi, skalldyr: Sk, rug: Ru, sennep: Se, selleri: S,

soya: So, hasselngtt: Ha, havre: H, spelt: Sp, valngtter: Va, mandler:Ma
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EPLEKAKE | APPLE CAKE 115,-

Lun eplekake med karamelliserte hasselngtter

og vaniljeis.

Warm apple cake with caramelized hazelnuts
and vanilla ice cream.

Inneholder: E, Me, Hv, Ha, Ma

INGEFZRPOSJERT PZARE | 145,-

GINGER POACHED PEAR

Servert med pisket Rgrosrgmme.
Served with whipped sour cream.
Inneholder: Me

TRE OSTER | 145,-
THREE CHEESES

Norske oster servert med lokalprodusert
honning, valngtter og knekkebrgd.
Norwegian cheeses served with local honey,
walnuts and crispbread.

Inneholder: Me, Va, Hv, Ru

SJOKOLADEFONDANT | 145,-
CHOCOLATE FONDANT

Servert med rom-rosinis.
Served with rum-raisin ice cream.
Inneholder: So, Me, E, Hv

ALLERGENER | ALLERGENS

blgtdyr: Bl, sulfitt: Su, hvete: Hv, melk: Me, egg: E, fisk:Fi, skalldyr: Sk, rug: Ru, sennep: Se, selleri: S,

soya: So, hasselngtt: Ha, havre: H, spelt: Sp, valngtter: Va, mandler:Ma



