
Selskapspakke | Set Menu

ALLERGENER | ALLERGENS

bløtdyr: Bl, sulfitt: Su, hvete: Hv, melk: Me, egg: E, fisk:Fi, skalldyr: Sk, rug: Ru, sennep: Se, selleri: S, 
soya: So, hasselnøtt: Ha, havre: H, spelt: Sp, valnøtter: Va

TORSK | COD
Stekt torsk servert med hasselnøttsmør​,
mandelpotetpuré og smørstekte rotgrønnsaker.
Fried cod served with hazelnut butter, potato purée and
butter tossed root vegetables.

Inneholder: ​Fi, Me, S, Ha

ELLER | OR

VELG MELLOM | CHOOSE BEWTWEEN

EPLEKAKE | APPLE CAKE
Lun eplekake med karamelliserte hasselnøtter
og vaniljeis

Warm applecake with caramelized hazelnuts and
vanilla ice cream

Inneholder: ​E, Me, Hv, Ha

TRE-RETTERS MIDDAG | THREE COURSE DINNER 
Må bestilles av hele selskapet | Must be ordered by the whole party

695,-

BRAISERT HØYRYGG | BRAISED
RIB ROAST
Brasert høyryggryte med rødvinsreduksjon og
potetstappe. 
Braised rib roast stew served in red wine reduction
and mashed potatoes.

Inneholder: Su, Me, Hv

LETTRØKT ØRRET | 
SMOKED TROUT

Servert med sitron- og pepperrotsaus, toppet med ørretrogn og
karse

Served with lemon- and horse radish sauce, topped with trout roe
and water cress

Inneholder:  Fi, Me



Selskapspakke Vege4tar |
Set Menu Vegetarian

ALLERGENER | ALLERGENS

bløtdyr: Bl, sulfitt: Su, hvete: Hv, melk: Me, egg: E, fisk:Fi, skalldyr: Sk, rug: Ru, sennep: Se, selleri: S, 
soya: So, hasselnøtt: Ha, havre: H, spelt: Sp, valnøtter: Va

TRE-RETTERS MIDDAG | THREE COURSE DINNER 
Må bestilles av hele selskapet | Must be ordered by the whole party

495,-

Lun eplekake med karamelliserte hasselnøtter
og vaniljeis

Warm applecake with caramelized hazelnuts and
vanilla ice cream

Inneholder: ​E, Me, Hv, Ha

EPLEKAKE | APPLE CAKE

BLOMKÅLSUPPE |
CAULIFLOWER SOUP
Servert med brønnkarse og ristede mandler.

Served with watercress and toasted almonds.

Inneholder: Ma, Me 

POTET OG PURRE​KARBONADE |
POTATO AND LEEK CAKES
Servert med vegansk trøffelmajones 
og bakte rødbeter.

Potato and leek cakes with 
vegan truffle mayo and roasted beets​.

Inneholder: Su


